GATEAU SANS GLUTEN

Ingrédients

100gr beurre trés mou, 140gr de sucre de canne, un sachet de sucre vanillé, 1 ceuf, 200gr de farine
(100gr farine de chataigne, 50gr farine de riz, entre 50 et 100gr de poudre de noisettes) 1 cuillerée a
café de bicarbonate de soude, 1 sachet de pépites de chocolat.

Tous mes ingrédients étaient bio

préchauffer le four a 180° (th.6)

fouettez le beurre mou avec les sucre et I'oeuf jusqu'a ce que le mélange double de volume
Incorporez la farine mélangée au bicarbonate et au sel, puis les pépites.

Etalez dans un moule de 20cmde diamétre graissé et fariné ou une poéle allant au four.

Faites cuire 20mn ou jusqu a ce que la surface soit dorée.

Invitez quelques amis....car c'est toujours meilleur quand c'est partagé !!!!

Monique



